
 
Business Lunch 

  
V O R S P E I S E N   
 
goi xoai – grüner Mangosalat    9 
                                     
knuspriger Seidentofu auf einer Kokosblüten Vinaigrette    8 
                                
knusprige Gyoza mit Huhn (3 Stück)  9 
 
 
C U R R Y S  
Wahlweise mit Tagessuppe oder Frühlingsrollen (Schwein oder vegan) 
 
cari chay – Tofu in Curry   14,9 
 
ga chien cari – knuspriges Hühnchen in Curry   15,9 
 
vit cari – Ente in Curry  16,9 
 
 
G E B R A T E N E S   
Wahlweise mit Tagessuppe oder Frühlingsrollen (Schwein oder vegan) 
 
tofu xao khom – Tofu mit Tomaten, Sellerie und Ananas  14,5 
 
bo xao la que – Rind gebraten mit Thaibasilikum  16,5 
 
ga xao la que – Huhn gebraten mit Thaibasilikum  15,5 
 
tom xao la que – Garnelen  gebraten mit Thaibasilikum  16,9 
 
  
K N U S P R I G E  G L A S N U D E L N  
Wahlweise mit Tagessuppe oder Frühlingsrollen (Schwein oder vegan) 
 
mien chien gion chay – Knusprige Glasnudeln mit Gemüse  14,9 
 
mien chien gion ga  – Knusprige Glasnudeln mit Hühnchen  15,5 
 
 
G R O S S E  S U P P E N  

pho chay – vegane pho mit Gemüse             13,5  

pho bo – Reisnudelsuppe mit Rinderhüfte   14,5 
 
 
B U N ( R E I S N U D E L S C H A L E )  
 
bun chay – Reisnudelschale mit Frühlingsrollen + Tofuhaut  14,9 
 
bun bo – Reisnudelschale mit gegrilltem Rind  16,5 
 
bun ga – Reisnudelschale mit Huhn  15,5 
 
bun tom – Reisnudelschale mit gegrillten Garnelen  16,5 
 
 
+ 5,9 zu ihrem Menü bekommen Sie noch eine Dallmayr Kaffee Spezialität + Bartu Bio Eis Ihrer Wahl 

 
Alle Preise in Euro inkl. MwSt. 


