BUSINESS LUNCH

MONTAG - FREITAG 11.30 - 16 UHR

ANTIPASTI
PARMIGIANO 36 MESI D.0.P. E OLIVE ¢ 12 CAPONATA SICILIANA | 11
36 Mon. gereifter Parmesan / griine Oliven geschmorte Auberginen / sonnengereifte Tomaten /
Oliven und Kapern / Olivendl extra Vergine /
VITELLO TONNATO PIEMONTESE c» 15 mediterrane Kriuter
diinn aufgeschnittenes Kalbsfleisch /
Thunfischsauce / Kapern TONNO TATAR 410 19
Thunfischtatar / Avocado / Sesam / Limette / Chili
PARMIGIANA a6 15

warmes, sizilianisches Auberginengratin /
San Marzano Tomatesauce / Parmesan / Basilikum

INSALATA TONNO aicp 13
Salat mit Thunfisch / Gurke /

Karotte / griine Bohnen / Kartoffeln /
Oliven / Ei / Crostini di Pane /
hausgemachtes Dressing

DURCH BRONZE GEPRESST ——>

SPAGHETTI AGLIO OLIO aic

INSALATA

INSALATA TUNA VEGAN a1 13
Salat mit veganem Thunfisch auf
Sojabasis / Gurke / Karotte / griine
Bohnen / Kartoffeln / Oliven / Crostini
di Pane / hausgemachtes Dressing

PASTA FRESCA

INSALATA CAPRINO 161 18
Salat mit Ziegenkiise / Prosciutto
Crudo / frische Feigen / Oliven /
Cashew / Crostini di Pane /
hausgemachtes Dressing

<——  HAUSGEMACHT!

Knoblauch / Olivenél / Peperoncino
RICCIOLI ALLA NORMA SICILIANA sicc 15

San Marzano Tomatensauce / violettes Auberginen-
mousse / Ricotta / Basilikum

FUSILLONI AL PESTO GENOVESE ORIGINALE 1, 15
Basilikumpesto / griine Bohnen / Kartoffeln /
Grana Padano / Pinienkerne

11 PAPPARDELLE TARTUFO aice 22
schwarzer Triiffel / aus dem Parmesanlaib
LASAGNE MANZO s ce. 15
Rindfleisch / Mozzarella / San Marzano
Tomatensauce
SPAGHETTI ALLE VONGOLE 1o, 18

Venusmuscheln / Sardellen / Weifiwein /
Olivendl extra Vergine / Petersilie

SECONDI

TAGLIATA DI MANZO <,
TONNO STEAK »

Rucola / Grana Padano Flakes / Jus 21

Insalata Mista / Olivenél-Minz-Vinaigrette 18




